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Dedicato all'uso professionale
di pasticceri e chef

|deale per
ricette dolci e salate







Materia
dal 1784 grassa m I n °

Freschissimo

Latte da”f/@o ria
delle, Filiera Panna

Burro delle Alpi % e il burro sopraffino

di fattoria, dedicato ai professionisti,
ottenuto dal freschissimo
latte di raccolta della nostra

Filiera Panna.
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sazzale SCIENCE .
NUTRITION&FOOD RESEARCH

CENTER

In collaborazione con:

8%

dolce[/salato

SCUOLA DI CUCINA
E PASTICCERIA

WWW.BRAZZALE.COM

seguici su 0@

BRAZZALE S.PA. - Via Pasubio, 2 - 36010 Zané (V1) Italia
Tel. +39 0445 313900 - Fax +39 0445 313991 - info@brazzale.com
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