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QZZZ)?& cominaia dal lalle

Loa storia i queJto burro nasce 05%1 Jeézz‘one G/eZ
étte 05 cui VeNngono ricavate é panne. q/z'ene raccoéo
06 un unica Jta%z aé% nostra /%era ecosodsten z&é
06\)(6?5 anz’maﬁ JONO aﬁmentatz’ ewc%wz’vamente con zf
ﬁeno. YK co%re &anco e fé caratterz;m'c[e 0% panne
Jeézz'onate per CBurro Cfu/berz'ore C;’rate% @mzzaé
0@(:@7106710 z'n/@ttz’ 06\6% aﬁm entazione, o%re c&z 0@%
razza JC% Ac;vz’ne, o a%yenea% a ..

ELoa c‘m@/uyazmﬂf o
o z’/@&w&

c%v/vena munto, 7uewto %m‘e Jeéu'onato viene.
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centrz'/gtyato, /ver Je/zoarare é JSUA /varte /Dz'z‘l nofzé
[ga /vanna ottenuta rz/'DOJa /Uoz' /ver .24 ore,
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maturando Z/ tem/bo necessario

/ver Ottenere % caratteristica

rz'cc[ezza aromatica e %1
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Struttura %7&(&1‘1‘0 &0"7‘0.
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/é pana divenia B

Come nel” 1700, 7uan06 la /asnzyﬁa Brazzale ha cominciato a
/177‘00{1‘}"%, la zalzyoﬁtum ¢ i processo che trauﬁrma la n&z’ygore

/vanna m 152‘,{7' rO. CZ/{?I m€[0£ rimasto mmutato nef l'er/IQO.

- lﬂ%/dfﬁ ¢ (carialo a mano.

74 /04/7(’[ o ¢ /0/0/7Z0

.. Crascun /Dad‘{wio aé% évorau’one
¢ otudiato nei 0@@% Loynz‘ panetto A
CBurro Cfu/verz'ore (L\f’rate% «_(,Brazzaé
viene tz’m&ato e ncartato a mano,
con Jeo‘tz' aé%catz' come rz'c[z'eoé é
Jsua  natura, /voz' chiuso e punzonato
at &)m{': per trasmettere af Loynz’ 7
aw&gjio z/ Juwto 0{ 714&1‘0 ca/voévoro /;,:"::
dell arte burriera. =

N



“ I wobile profle &
ZLina, fz prz’ncz’pema o/f
%[mﬁ[e eccezz’onaé
modklle de quacho o
%m‘ano Cg;zortu[l)).
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diie ol ) A AR
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e & i s Mostra-Flera 0 Natale 2:3-26 Mic, 1913 s 1 vl k4 5 Sin 40 e 'y s b

ﬁﬁa /‘7()/” 7700070
00 € L) aéﬁayf&
Dalle stella abina tombrata vui panetti all

Jeelta 06% carta, /z}zo a/ 7ua0¢o 0{\ W&rt’ano
Qortuw ¥ che rappresenta  una nobildonna

assortamn uywto c;uotz?z’ano come z'm&trrare z‘ézgane, 6

nogz%c:a, rendendolo immortale. ngraﬁca aéﬁncarto,
rz/'vrenoé\ z'/ oflz‘amto e Jﬁ eémentz’ oéf 04/?707}’162 )
aJJLeynato a/ &,{rm ] q/aé;'ztz'no @razza£ 06/
Consorzio %rarz’o & ehio () nel” 7978




" Cooscere i Buro
LL/OL”//’ 107

?vrzo come z/ Vi / 1ato,
anche zf 51‘0"}"0 va Jsecelto con cura,
/ver u;raré af naturaé cousl come

n cucina e in /vaJtz‘cce,rz'a.
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@eﬁcam € 7'0(‘07’1f
c/}vanna //}"QJ'C(Z MZ

e I’ZOCCZO/ tovtate.
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s assagyio
771 AE)LCG e /Gno/;zte
aVV@fkn ¢, COM Una ricca

P(Z/}fe aromatica
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¢ un gusto do dolee e intenso. HY

* Lo Tolure

qwcza morg 06 e compartta.
]ncrecf K / .J/Uaﬁna zf ta,
anc& aplvena uscito aézf f Jorz/ ero.

Y Colore

@z’anco canaﬁ cf
Jrazze a% agmem‘auone

M 5271)2}’16
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[pa /Uercentuaé azf materz'gymma ozf @urro Cf u/verz‘ore
C}rateﬁ @mzzaé e M ‘84 %, contro una meazpa

M 8.2 %. %eﬂo Jem/vﬁce numero raccﬁ%uaé mo%e
z'n/&rmazzbnz’: racconta M JSUa /%era cﬁz‘wa,

M l’a/UZ.O{["(‘Z con cut V@Z’I/CJOVIO J‘QIDCU"CIZ? /ver

centrz'/fxya é /Uanne, racconta %2 SUA 06‘%62.1(1 e

fl JOﬁCZTd, z/ proﬁmo z’rrwz&tz’é%, %1 notevoé
lavorabilita n ambito asticeeria,
lrvorabiles nell ambieo dolfe p
06% Jeézterz'a e ngﬁ utzﬁz,zz' a cruag

Basta scartare un panetto di
CBurro d},(/verz'ore Qrate% Brazzals

/ver chbrz‘re 7uanto Jia z'm/vortante

uesto z'ccoé numero.
uedio P
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@z‘a}vom&é m ﬁe ﬁrmatz’ meartatt a mano, porta z'm/vreJJo
un tz’m[ro JuU ogni perzo, a Lyaranzz’a aef% JuUa ar{z’yz’anaﬁtd.
i apprezza a cruag con 1 cém’cz’ a%fnamentz’ Ja%ztz': accz&g&:,
Jagnone, ca-vz'aé, chgyﬁe & ﬁrm&gyz’o Jz‘Layz'onato, tartuﬁ. .

e 06%1 mz’eé, mar me%zte, COWlPOJ te, cremie a/ e Z'OCCOél'O.
(Z/{J'CZZ'O come WV@&?’[[@/& é 0{/6‘7'6712.62. tanto in cucina (]U(ZN(O

mn /vaJtz'ccerz'a.



SAromalizzals
%MZ 4125 %

]/ /vanetto raccA;uaé‘ /.2 5L ymmmz‘ f g))urro Cfu/verz'ore grateﬁ (,Braz.zaé

m%zto e aromatizzato. CMQJ‘Z’O &,{}"}"O e Z%aélver torte e AZtJ’CO[l'Z', con Z/

CZCCCOéfO 0 //él marme%ta Z/DZV /vreynamre z/carame% CZ/A?:U"}"O J‘[Zéfo.

Q’er/@tm per condlire la carne a@@m, le patate o Jem/vﬁcemenre J/vagnato >
SU Una /étta i pane caldb. 7
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Belli da vedere ¢ buoni da Ls}uagnara: i roll, classici e aromatiz zati
SONo pensati per esaltare Cutihizzo a crudo del burro, con una
m_//z’naz‘a CO}'g/éz ione, }oz'cco[[& e oWz;’za/é, /Uer/gtz‘a anche da portare

dirvettamente in tavola.

Aiperore
J c%:&;k/? %;'azza/f*’

SALE MARINO

{ Brazzals
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f]f @urm Cﬁgﬂem’om theﬁf’ EBmzzaé e ff ﬁromafz’zzaro JONO 0@}90?22&%
anc& ne% mongvorzz’om’, n ﬁrmafo ag ] 5 Jmmmz'.

yaéag /‘Der fg raffinate coézz'om‘ 0/5 A)tﬂ/ e resort, /Uer gz mvoé 0( ristoranti
e cater{;'_'zy azf }93&{}72’0, %z ﬁmt e &Mi’?’zem Cﬁﬂzm ag% w&z‘y/?%m' com/v(r_z/(mz'e aeree.
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WWW.BRAZZALE.COM
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BRAZZALE S.PA.-Via Pasubio, 2 - 36010 Zane (VI) ltalia

Tel. +39 0445 313900 - Fax +39 0445 313991 - info@brazzale.com



