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Como nace wna obya maestra con..

La mantequilla gue se ha elegido es el resultade de
un compromiso especifico de la familia Brazzale:
lograr el mdximo absoluto, sin compromiso, la obra maesira de
su larga historia. Ast &5 como nace una mantequilla superfina de
nata centrifugada fresquisima, batida
dentire de las 24 horas del ordefio
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El forvaje y la alimentacidn de las
wacas se seleccionan cuidadosamente
para abtener una leche de calidad

ideal, gue luego se centrifuga



Su enmantecado inmediato
hace de esta mantequilla un
ingrediente con una paleta de aromas

84L% o ateria grasa

Este niimero tan sencillo incluye muchas informaciones acerca del producto:
habla de su cadena productiva cerrada, de la velocidad con que se ha
centrifigndo la nata, de su dulzura y suavidad, del aroma irvesistible,
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de su aptitud sobresaliente para la indusiria pastelera, *’f ,n'
heladera y para usarse solo f‘;
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La mantequilla Burro Superiove Fratelli Brazzale:
ap reciada ¥ premiada en procduccion

de masas leudadas y sublime
en el hojaldre

En placas Bara mraras
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Midsivere Tnteveals o
rerdimionte flasidhvn:
de coccidn 3350
Nuevos formatos dedicados
para uso profesional:

Tkg, 2kg en placas y 5 kg
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. Se deshace en la boca ,
. - es envolvente, tiene und rica
#' < variedad aromdtica y un
j—_) sabor dulce ¢ intenso
Lo Fodier (.S

Lisa y blanda pere compacra.
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: & La mantequilla Burve Superiore Fratelli Brazzale es también salada y con sabor: “':5"'?-:-_-&“_%
et Con sal abumada de Chipre, hinojo silvestre, cebolline o romero. ﬁ{,é
— Utilizado ingreds la diferenci ' P —.
} coma ingrediente marca la diferencia, ranto en cocing como en reposte - E%?é‘_?;w?_-f
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In collaborazione con:

dolce[/salato

ECIMILA DI CUCING
E PASTICCERLA

WWW.BRAZZALE.COM
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BRAZZALE 5 PA. - Via Pasubio, 2 - 380010 Zana (W) Italia
Tdl. +30 0445 313000 - Fax +39 D445 313991 - infodbrazzale.com



