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Die seit neun Generationen gepflegte

QHDUHEDN Molkereitradition und die wissenschaftliche Forschung
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des Brazzale Science Centre erzeugen:

BURRO,~roma Natwiale

Eine Rezeptur bestehend aus Erzeugermilch der
Molkereikette “Filiera Panna’, angereichert mit
natdrlichen Aromen, die in einem
"Butter’-Trager stabilisiert werden. Somit
verbessert sich ihre aromatische Leistung beim Backen.

Die Rezeptur BurroAroma Naturale macht sich
die physikalisch-strukturellen Eigenschaften
der Brazzale Butter zunutze

Ist eine
spez ielle
Butterrezeptur
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Brazzale-Butter ist ein
idealer Triger fr die
Aromenstabilitat
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Afomen Sichert einer
gleichmilBige
:T;I:I ;i ngg;i:,: mikronisierte Verteilung
TEigEbacken des Aromas in Teigen
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“Mit Vanill ecreme gefillter
Windbeutel”

BURRO A torma Neturale

ist ein wesentliches Zutat fir Eisdielen,
& - mﬁgﬂ weil Butter starke Stabilitat und

e N i Vet gleichzeitig wesentliche, einzigartige

oder differenzierte Aromen von
feiner natirlicher Herkunft bei der
Speiseeiszubereitung bringt.
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Ciccio Vitiello

Schokaladenteig®
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ist ein Mittel zur Aromenstabilisierung in

Backwaren, wo die Dispersion mikronisierter

natirlicher Aromen in Verbindung mit
den strukturgebenden Eigenschaften einer
natiirlichen (nicht fraktionierten) Vollbutter

die Herstellung von stabilbleibenden
Backwaren ohne den Einsatz von Hilfs- oder

Zusatzstoffen erméglicht,



Marco Aliberti
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"Cake tropical®
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enthilt in der flissigen Phase keine
Aroma-Lésungsmittel und -verdiinner;
die leichte Dispersion in der
Gebickmasse wird durch
Mikronisierung und Verteilung
in der festen Phase gewadhrleistet,



Biagio Martinelli
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"Meu interpretierter
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Apfelstrudel”
SIZILIENS - BURRO A roma Naturale
, Bl BURRO i Die Aromenstabilisierung in der
Backphase wird durch

Produktionstechnologien gewihrleistet,
die fur eine breite Palette von
Backprodukten geeignet sind.
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BURRO A roma. Natuiale

ist eine Butterrezeptur mit
5 in Butter eingekapselten natarlichen
N Aromen, die fiir die Herstellung verschiedener
' Arten von Backprodukten geeignet ist,
wie Kuchen, Muffins, Kleingebick
und Kekse, kundenspezifische Kreationen
aus trockenem oder fermentiertem Teig.




“Scuola Dolce B Salato”
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*Mandel und
Birnenkuchen®

Dank der Kompatibilitét
verschiedener natarlicher
Aromen ermaglicht

BURRO A tomma. Natwiale

die differenziertesten Kreationen
in allen Bereichen der
Backwarenindustrie,
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Alessandro Mango

“Crémeschnitten
mit Kaffes"

BLHRQ,?'{Z-?Q L ,f'.'./;’ twiate
kann die Eigenschaften hochster
sensorischer Akzeptanz in Verbindung
mit echter Erndhrungsqualitat mit sich
bringen.
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Alessandro Mangn::

“Kleine Patsserie mit
Kokos und Limette”

BURRO A ioma. Natwialte

findet professionellen Einsatz
in einer breiten Palette von
Trockengetreideprodukten:
Cracker, Crispies, Trockenkekse,
Macarons sowie als Rohmaterial
fir die Herstellung von Kuchen
und Pudding zu Hause.,

Die Diversifizierung der verfigbaren
Geschmacksrichtungen und das Mischen
der Aromen ermdglichen interessante
Geschmacksvariationen.
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Jede Aromatisierung ist
in folgenden Formaten

erhaltlich:

» Karton a 5kg

» Karton & 3kg (3x1kg)
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