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El resultado de 9 generaciones de tradicion en la industria lactea junto
a la labor de investigacion cientifica del Brazzale Science Center:
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e Una preparacion alimenticia elaborada con mantequilla de leche de las
VAINILLA granjas de nuestra cadena productiva Filiera Panna (‘cadena de la nata")
QGEEEQ“N enriquecida con aromas naturales encapsulados en la misma mantequilla
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La mantequilla Brazzale es
el medio ideal para un perfil
La preparacion BurroAroma Naturale nace de las caracteristicas fisicas y S b e
estructurales de la mantequilla Brazzale.
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"= menor dispersion uniforme de las particulas
Cada variedad esta disponible en los formatos: del aroma micronizadas del aroma
Caja de 2 kg al hornear en la masa
Caja de 5 kg la masa
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